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Speiseplan 21.10.2024 - 24.10.2024
Tag Meni 1 Menu 2 Dessert
Montag Kartoffelreibekuchen mit Rahmgemuse Kartoffelreibekuchen mit Apfelmus Obst
(al,c,9) (al1,c,9)
. Rindergulasch mit hausgemachten Spatzle Mohren-Zucchini-Quiche mit Pfirsich-Schmand-
Dienstag und Schmorwirsing Radieschen-Kresse-Quark Kuchen
(a1,¢,9,) (a1,¢,9,i) (al,c,9)
. Selbstgemachte Fischstabchen vom Gebackener Camembert dazu Preiselbeeren| Joghurt-Himbeer-
Mittwoch Seelachs mit Erbsen und Pommes und Pommes Dessert mit Keksen
(a1,¢,d,g) (a1,¢,9,) (al1,c,.9)
Erbsen-Eintopf mit Bockwurst und Vegetarische Kase-Lauch-Suppe dazu
Donnerstag Backschinken (Schwein) handgemachtes Brot Obstsalat

(3.9,a1,¢,0,i)

(a1,c,9)

Die Legende zur Erlduterung der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie jederzeit einsehen. Anderungen unter Vorbehalt!




